PROFESSIONEEL BAKKEN OP GIETIJZER

BAKT BETER MET MINDER
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geen snhel op temperatuur laag
smaakoverdracht temperatuur vast energieverbruik
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shijden op plaat makkelijk in swiss-made pannen op plaat
onderhoud




ADIEU GIETIJZEREN BAKPLATEN
worden uit één stuk vervaardigd en
bieden ongekende voordelen voor
de professionele kok.

Gietijzer heeft namelijk alle eigen-
schappen die nodig zijn om op

een beperkte oppervlakte snel en
efficient te kunnen werken met
het smakelijkste resultaat!

ADIEU bakplaten zijn temperatuurvast,
gebruiken minder vet, zijn naadloos en
ook nog eens gemakkelijk in onderhoud.
Eén kok met één ADIEU bakplaat kookt
op zijn gemak tegelijkertijd tien
verschillende gerechten.

EN DAT GECOMBINEERD MET EEN
LAGER ENERGIEVERBRUIK BETEKENT:
KOKEN TOT IEDERS TEVREDENHEID!




EEN BROK
PROFESSIONEEL

ZWITSERS GIETIJZE
MET NIETS DAN
VOORDELEN
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VOORDELEN

DE KRACHT VAN
ZWITSERS GIETIJZER

Een gietijzeren bakplaat is al na

10 minuten op werktemperatuur
en blijft daarna op temperatuur.
Een gietijzeren bakplaat heeft geen
kwetsbare anti-aanbaklaag, kleeft
niet en kent geen smaakoverdracht
als verschillende gerechten
tegelijkertijd worden bereid.

Een gietijzeren bakplaat heeft
geen naden waarin vuil zich
kan nestelen en is dus ook
gemakkelijker in onderhoud.

EEN GIETIJZEREN
BAKPLAAT IS DUURZAAM

MEER DAN 10 GERECHTEN
TEGELIJK BEREIDEN

Op een gietijzeren ADIEU bakplaat
kan één kok meer dan 10 verschil-
lende gerechten tegelijkertijd
koken, bakken en grillen. En
probleemloos pocheren in alufolie
of wokken zonder wok. Want op
een gietijzeren bakplaat heb je
geen last van smaakoverdracht
tussen vlees, vis of andere
producten.

MAAR OP EEN ADIEU BAKPLAAT
KUN JE NATUURLIJK 00K
GEWOON

MINDER GEBRUIK VAN VET -
DUS GEZONDER

De hoeveelheid vet onder een
gerecht of een pan bepaalt de
bereidingstemperatuur. Teveel vet
is nutteloos en loopt weg over de
bakplaat; weggegooid geld dus.
Op een ADIEU bakplaat heeft u
amper vet nodig. Door de snelle
opwarming en de constante
temperatuur lukt ieder gerecht
zonder aanbakken.

MINDER VET IS GOED VOOR
HART EN BLOEDVATEN VAN
UW GASTEN.




BAKPLATEN"™

BIEDEN EFFICIE
GEMAK EN BES
EEN INVESTERI
DIE ZICHZELF £
TERUGVERDIEN
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VOORDELEN

WEINIG PLAATS,
MINDER TIJDSVERLIES

ADIEU bakplaten zijn amper een
vierkante meter groot. Maar omdat
meerdere gerechten tegelijkertijd
kunnen worden bereid, volstaat
één bakplaat waar anders meerdere
bakplaten nodig zouden zijn.

Snijden, bereiden, en warmhouden
- ook van sauzen - maken de
werkplek multifunctioneel en

dus uiterst efficient.

EENMAAL PER DAG
SCHOONMAKEN VOLSTAAT;

GIETIJZER:
KOKEN WORDT BESPAREN

Met een ADIEU bakplaat bespaart
u op personeel, tijd en energie:

minder personeel voor
meer gerechten

85% minder vetgebruik
snelle opwarmtijd en
constante warmte
minder schoonmaaktijd
en -middelen

minder energieverbruik
besparen op pannen
probleemloos bakken van
gemarineerde producten
zeer weinig stralingswarmte
naar de omgeving

EEN VARIABEL
PROGRAMMA

Een ADIEU fornuis kun je kant-
en-klaar aanschaffen of op maat
bestellen. Afhankelijk van wat je
doet, wat je kunt of wat je wilt.

We kunnen bijna alles samen-
stellen. Het standaard ADIEU-
programma kent maar liefst

18 uitvoeringen en biedt daarnaast
allerhande accessoires om uw
werkplek nog aangenamer en
gemakkelijker te maken.

MAAK EENS EEN AFSPRAAK
MET UW ACCOUNTMANAGEREN
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FORNUIS
TAFELMODELLEN

1 ADIEU MAXI G
Bestelnr. H13-0306
980 X 570 MM
24 KW

2 ADIEU 6000G > ABP-10006
Bestelnr. H13-0391 Bestelnr. H13-0376
820 X 445 MM 725 X 330 MM
19 KW 10,8 KW

3 ADIEU 25006 ¢ ABP-7506
Bestelnr. H13-0392 Bestelnr. H13-0378
600 X 445 MM 400 X 300 MM
18 KW 5,4 KW

“ ADIEU 8506 7 ABP-5006
Bestelnr. H13-0372 Bestelnr. H13-0379
380 X 580 MM 355 X310 MM
9 KW 5,4 KW

e




ADIEU FORNUIS INBOUW-

& TAFELMODELLEN

1 ADIEU MAXIE 3 ADIEU 2500 E
Bestelnr. H13-0298 Bestelnr. H13-0309
990 X 580 MM 600 X 445 MM
9,9 KW 6 KW
3X400V 3X400V

2 ADIEU 6000 E “ ADIEUS50E
Bestelnr. H13-0307 Bestelnr. H13-0311
820 X 445 MM 380 X 580 MM
6 KW 6 KW

3 X400V

3 X400V







BAKPLAAT
1ZONE

' ABP-250N

Bestelnr. H13-0413
310 X 245 MM

2,2 KW
230V

2 ABP-500N

Bestelnr. H13-0291
350 X 265 MM

1,9 KW
3 X400V

* ABP-600N

Bestelnr. H13-0388
600 X 600 MM

6 KW
3X400V

“ ABP-750N

Bestelnr. H13-0292
400 X 300 MM

3,4 KW
3 X400V

> ABP-1500N

Bestelnr. H13-0294
460 X 385 MM

3 KW
3 X400V







BAKPLAAT
2 ZONES

°> ABP-1000N

Bestelnr. H13-0293
730 X 270 MM

3,8 KW
3 X400V

¢ ABP-2500N

Bestelnr. H13-0295
610 X 410 MM

6 KW
3X400V

7 ABP-3000N

Bestelnr. H13-0296
720 X 385 MM

6 KW
3 X400V

¢ ABP-6000N

Bestelnr. H13-0297
820 X 400 MM

6 KW
3 X400V
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BAKPLAAT
1Z0ONE MET 1 SALAMANDER
1 ABS-250N
Bestelnr. H13-0401
300 X 230 MM
2,2 KW
230V
2 ABS-500N “* ABS-850N
Bestelnr. H13-0284 Bestelnr. H13-0402
350 X 265 MM 580 X 380 MM
3,4 KW 8 KW
3X400V 3X400V
3 ABS-750N > ABS-1500N
Bestelnr. H13-0285 Bestelnr. H13-0287
400 X 300 MM 460 X 385 MM
4,4 KW 7 KW
3 X400V 3 X400V

e




BAKPLAAT
2 ZONES MET 1 SALAMANDER

¢ ABS-2500N

Bestelnr. H13-0288
610 X 410 MM

9 KW
3 X400V

7 ABS-3000N

Bestelnr. H13-0289
720 X 385 MM

10 KW
3X400V
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BAKPLAAT
2 ZONES MET 2 SALAMANDERS

? ABS-1000N

Bestelnr. H13-0286
730 X 270 MM

6,8 KW .
3X 400V

19 ABS-6000N

Bestelnr. H13-0290
820 X 400 MM

10 KW
3 X400V

e
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SPECIALS

ADIEU SPECIAL TAFELMODELLEN FORMAAT BESTELNR.
Adieu Maxi E volledig geribt tafelmodel 980 x 580 mm H13-0364
Adieu Maxi E 1/2 geribt 1/2 glad tafelmodel 980 x 580 mm H13-0365
Adieu Maxi E 1/3 geribt 2/3 glad tafelmodel 980 x 580 mm H13-0366

ADIEU SPECIAL INBOUWMODELLEN
Adieu Maxi E plancha inbouwmodel met goot

rondom gelijk aan werkblad 980 x 580 mm

Adieu Maxi E 1/2 geribt 1/2 glad inbouwmodel 980 x 580 mm H13-0362
Adieu Maxi E 1/3 geribt 2/3 glad inbouwmodel 980 x 580 mm H13-0363
Adieu Maxi E 1/2 geheel geribt inbouwmodel 980 x 580 mm H13-0380

ADIEU SPECIAL ALLESKUNNERS

Maxi E alleskunner variant 1 met bovenwarmte 1 x vlak 980x 580 mm H13-0316
Maxi E alleskunner variant 2 met bovenwarmte 2 x vlak 980x 580 mm H13-0317
Maxi E alleskunner variant 3 met bovenwarmte
1 x vlak en 1 x geribbeld 980x 580 mm H13-0318
Maxi E alleskunner variant 4 met bovenwarmte
2 x geribbeld 980x 580 mm H13-0319

ADIEU SPECIAL SALAMANDERS
Salamander 1 - 400V / 3kW 630 x 450 mm H13-0347
Salamander 2 - 400V / 2,3kW 460 x 400 mm H13-0348
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ACCESSOIRES

Binnen ons assortiment
zijn diverse accessoires
leverbaar.

Voor de toebehoren kunt
u contact opnemen met
uw accountmanager.
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Adieu Gratineerpannen (B x D)

Adieu gratineerpan - 13 x 18 cm (H13-0324)
Adieu gratineerpan - 28 x 22 cm (H13-0325)
Adieu gratineerpan - 17 x 26 cm (H13-0326)
Adieu gratineerpan - 34 x 25 cm (H13-0327)
Adieu gratineerpan - 38 x 30 cm (H13-0308)
Adieu gratineerpan - 25 x 40 cm (H13-0329)
Adieu gratineerpan - 40 x40 cm (H13-0330)

Overige toebehoren

Adieu knikspatel (H13-0302)

Adieu platenmes (K02-0044)

Adieu RVS Grill spatel (H13-0323)

Adieu RVS plaatmes (set 1x20cm / 1x25cm) (H13-0414)
Adieu plaatschraper geslepen (H13-0303)

Adieu kwast met staaldraad (H13-0314)

Adieu startset

Adieu BuddyGrill (K02-0227)

Adieu oppoetslappen (H13-0304)

Adieu siliconenmat (verschillende afmetingen)

Adieu reinigings- en onderhoudsmiddel
Adieu bakplaat reiniger - 5 liter (K02-0410)
Adieu Sigrill - 6 Liter (K02-0297)



AD.EU

QBTEC BV T +31(0)348 47 55 55

Middellandse Zee 9 F +31(0)348 47 10 71 WWW.QBTEC.NL
PRODUCTOVERZICHT 3446 CG Woerden (Nederland)  E info@gbtec.nl WWW.ADIEU.KITCHEN

AFMETING B/D BAK OPPERVLAK ELECTRISCH GAS INBOUW MODEL TAFEL MODEL  SALAMANDER* KLAPGRILL KLAP ELEMENT

mm mm 400V Niet inbouw Niet Gas

Adieumaxi  1000x600 990x580 9,9 KW 24 KW v v v v v

Adieu 6000  840x470 820x445 6 KW 10,8 KW v v v v v 4

Adieu 2500  620x470 600x445 6 KW 9 KW v v v v 4 v

Adieu 850 405x500 380x580 6 KW LKW v v v v v

ABP 250N 310x245 300x230 22KW230v X X v v v v

ABP 500N 380x340 350x265 1,9 KW % X v v v v

ABP 600N 600x600 600x600 6 KW X v b 4 X b 4 X

ABP 750N 430x385 400x300 2,4 KW P4 x v v v v

ABP 1000N 760340 730x270 3,8 KW x X v v v v

ABP 1500N  500x470 400x385 3KW x X v v v v

ABP 2500N  635x490 610x410 6 KW x x v v v v

ABP 3000N  750x470 720x385 6 KW % X v v v v

ABP 6000N  850x485 820x400 6 KW x x v v v v

ABS 250N 310x245 300x230 2,2KW 230V X b 4 v S b 4 b 4

ABS 500N 410x400 350x265 3KW X b 4 v S X X £
ABS750N  470x480 400300 4,6 KW X X v S X X &
ABS 850N 600x400 580x380 KW b 4 b 4 v S b 4 b 4 é
ABS 1000N  820x410 730x270 6,8 KW X X v SS X b 4 3
ABS 1500N  540x600 460x385 7KW X X v s X X 3
ABS 2500N  675x610 610x410 9 KW b 4 b 4 v b 4 b 4 §
ABS 3000N  800x600 720x385 10 KW % X v % X *
ABS 6000N  895x610 820x400 10 KW X X v ss b 4 b 4




