


Met een Smitto visbakoven zit u
gebakken!

Vis, oliebollen, noten, frites of snacks. Elk product vraagt om zijn eigen specifieke bakproces en
oven. Ook de ruimte waarin u werkt is bepalend voor het ontwerp van de bakoven. Want wie op
een markt of braderie staat stelt weer andere eisen dan iemand met een winkel. Van enorm
uitgebreid tot super compact, van standaard tot maatwerk bij Smitto hebben we op iedere

frituurvraag een passende frituuroplossing!

We staan dag en nacht voor u klaar.

Of het nu gaat om een storing, uitbreiding van een zaak of om de vervanging van verouderde
apparatuur, onze vakbekwame servicemedewerkers staan voor jou klaar. Ze zijn allemaal ervaren

en getraind en zullen je snel weer aan het bakken helpen.

Smitto ontwerpt, produceert en levert hoogwaardige bakovens afgestemd op het product, het
bakproces, de capaciteitsvraag en de werksituatie van de klant. Zij kenmerkt zich door haar
kwaliteitgerichte en persoonlijke karakter. De garantie voor winst, gemak en zekerheid. En dat mag
je ook wel verwachten van de marktleider.




SMITTO Allegro

Befaamd om haar zeer grote bakcapaciteit,
uitstekende werkhoogte en slimme indeling.

Uit te breiden met bijvoorbeeld een bakplaat.

SMITTO MODELLEN

Smitto Vis-Eco®

Grote ketels die gemakkelijk schoon te maken

zijn met een laag energie verbruik. Met de Vis-

Eco® bespaar je circa 60% op gas.

SMITTO Pesci

Doordat er aan de voorzijde geen klep zit is de
Pesci een mooie visbakoven bij uitstek geschikt

voor de ambulante handelaren.




De (vis)bakovens van

Smitto zijn tot op de

dag van vandaag een
begrip, want alleen al
in Spakenburg en

Volendam gebruiken
meer dan 80% van de
ondernemers een
visbakoven van Smitto.




Visbakoven
Smitto Vis-Eco®

De Vis-Eco® is ontwikkeld samen met 12
visondernemers. Zij wilden grotere ketels die
gemakkelijk schoon te maken waren en die
weinig gas en olie verbruikten. De Vis-Eco®
visbakoven heeft pannen van 78 x 53 cm en zijn
gemaakt van een speciale staal-legering waar vis
niet aan plakt. Het gasrendement is 94%. Door
de brandertechniek wordt alleen de bodem van
de pan nog verwarmd. Olie breekt daardoor niet
meer af aan de zijkanten en gaat langer mee. De
inhoud van de Vis-Eco®is slechts 17 liter. U

bespaart hierdoor ook direct op oliekosten.

5 mm dikke ketels

94% rendement

55,5% EIA aftrek

HR visbakoven

28kW vermogen per ketel

Geheel vlakke bodem voorzien van ronde
kruimvangers

Naadloos toestel, dus voldoet aan de
gestelde HACCP normen

e

~ A NN
2 - 3 .=




Een viskraam
beginnen? Met de
Smitto Allegro
maak je een
vliegende start.

Ben je van plan om een viskraam te beginnen
dan biedt de SMITTO Allegro in zijn veelzijdigheid
vele voordelen. Hij is makkelijk modulair uit te

breiden met een gascomfoor of bakplaat.

5 mm dikke ketels

94% rendement

55,5% EIA aftrek

HR oven

28kW vermogen per ketel

Geheel vlakke bodem voorzien van ronde
kruimvangers

Naadloos toestel, dus voldoet aan de

gestelde HACCP normen




5 mm dikke ketels

94% rendement

55,5% EIA aftrek

HR oven

28kW vermogen per ketel

Geheel vlakke bodem voorzien van ronde
kruimvangers

Naadloos toestel, dus voldoet aan de
gestelde HACCP normen

Smitto Pesci
frituurovens voor vis
en oliebollen

Stoer en elegant

Een krachtpatser met ongekende capaciteit.
Doordat er aan de voorzijde geen klep zit is de
Pesci een mooie frituuroven bij uitstek geschikt
voor de ambulante handelaren. De knoppen zijn
direct bereikbaar waardoor de routing van een
ondernemer onafgebroken is; dat werkt
uiteraard het prettigst. Verder is de Pesci
voorzien van een robuust en toch elegant design.
Ze heeft iets weg van de Smitto Mare, maar door
de toepassing van verschillende hoeken is de
Pesci vis frituuroven in uitstraling een stuk
stoerder. Zoals u van Smitto gewend bent is ook
de Pesci naadloos gelast voor optimaal
schoonmaakgemak. Alleen al in Spakenburg en
Volendam gebruikt meer dan 80% van de
ondernemers in de visbranche een Smitto
bakoven. Dat is geen toeval, maar een bewuste
keuze.

Ook geschikt voor oliebollen!
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